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azara vola in alto… Succes-

so di critica e di massiccia

partecipazione nello stand

“mazarese” trasformato in una vera

e propria osteria del mare in quel di

Genova presso la Fiera che ha ospi-

tato la rassegna internazionale di

“Slow Fish” dedicato al mondo ittico

e alla pesca sostenibile. In migliaia,

seppur, con lunghe code e qualche

disagio all’ingresso (gli organizzatori

forse non prevedevano un così mas-

siccio assalto di visitatori provenienti

da tutta Italia e dall’estero) non han-

no voluto perdere l’occasio-

ne di gustare il “nostro Gam-

bero Rosso e Rosa” cucina-

to dai nostri cuochi con sva-

riate modalità. Il protagoni-

sta, indiscusso, della tre gior-

ni ligure è stato, proprio, il

nostro gambero divenuto

ben presto il vero principe

della gastronomia mediterra-

nea in questo illustre evento

elaborato nel segno comune

della “mediterraneità”. Il pro-

getto “L’Antica Cucina dei

Borghi Marinari” – POR Sici-

lia 2000-2006 – con capofila

il Comune di Mazara del Val-

lo ha puntato i riflettori sulla promo-

zione della produzione ittica e valo-

rizzazione dei prodotti “nostrani” at-

traverso il recupero delle antiche tra-

dizioni della pesca e della cultura

marinaresca della nostra Città.

Genova ha rappresentato l’inizio

di una fattiva collaborazione per lo

sviluppo della pesca e del pescato in

termini di commercializzazione nel

Mediterraneo e oltre. Si spiega così

l’incontro istituzionale avvenuto tra il

Sindaco Giorgio Macaddino, l’Asses-

sore Regionale alla Pesca ligure e

funzionari, dirigenti regionali, provin-

ciali e comunali delle varie regioni

relativamente al comparto pesca. Si-

cilia e Liguria in perfetta simbiosi con

le loro antiche e preziose tradizioni

gastronomiche, così come antica e

preziosa è l’arte della seduzione. Una

chimera per molti, un dono innato per

altri. Si seduce nel lavoro, nelle ami-

cizie, nell’amore ma anche a tavola.

Seduzione significa attrarre a sé ed il

Gambero Rosso e Rosa di Mazara

del Vallo ha, davvero, colpito nel se-

gno… Chiarito questo particolare ri-

sulta chiaro che l’unica regola gene-

rale è “provare” e così, come abbia-

mo già rivelato, in migliaia hanno vo-

luto gustarlo… definendolo vero e

proprio alimento del desiderio…

Genova splendida città marinara

dalla posizione geografica privilegia-

ta, dal clima ottimale e dalle antiche

tradizioni non poteva non essere le-

gata ad una manifestazione così pre-

stigiosa. Genova, grazie a tutti gli al-

tri borghi marinari italiani e a quello

di Mazara in particolare, ha “ritrova-

to” il cuore pulsante per il settore pe-

sca. Il Salone della Fiera di Genova

ha rappresentato una straordinaria

occasione per assaggiare e abbina-

menti gastronomici non consueti pro-

posti, anche, dalla nostra osteria del

mare siciliana. Un vero e proprio, per

tutti i golosi dal palato fine, tour ga-

stronomico iniziato dagli antipasti per

proseguire con la scoperta di ricette

segrete e piatti esclusivi. Con il diri-

gente del nostro Comune, responsa-

bile delle Politiche Comunitarie, Ing.

Vito De Simone, con il Rag. Capo del

Comune, Dott. Nino Ingargiola e con

tutto il gruppo di lavoro, promotore del

progetto, abbiamo lavorato a lungo-

spiega il Sindaco Giorgio Macaddino-

per arrivare ad un traguardo presti-

gioso, che speriamo possa contribu-

ire ad unire diverse realtà italiane ed

europee in un percorso gastronomi-

co-turistico. Essere il Comune capo-

fila di questo progetto in Sicilia è una

grande responsabilità oltre che un

impegno che tradurremo in chiave

turistica. La tappa di Genova apre

ufficialmente la marcia di avvicina-

mento verso altre prestigiose Città

come Roma, Mosca, San Pietrobur-

go, prossime ad ospitare tale grande

evento. A Genova- conclude il Sinda-

co Giorgio Macaddino- ci siamo sen-

titi uniti nel segno della pesca e del

pescato. Le Regioni Sicilia e Liguria

e le Città di Genova e Mazara hanno

sposato un progetto ma soprattutto

le modalità di utilizzo per portare

avanti la tradizione delle proprie ga-

stronomie (il pesce su tutto) per af-

frontare un percorso innovativo e di

promozione turistico-culturale.

Sulla stessa lunghezza d’onda è

apparsa sintonizzata la Dott.ssa An-

namaria Manzo, dirigente del com-

parto pesca Regione Sicilia e re-

sponsabile dell’Ufficio Gestioni

Fondi Comunitari <<Il mio ruolo

istituzionale mi porta, spesso, in

giro per tali eventi ma devo dire

che qui a Genova abbiamo regi-

strato e raggiunto livelli molto alti

sia in termini di partecipazione di

pubblico che di critica giornalisti-

ca specializzata, ovviamente, in

questo settore. Ritorniamo in Si-

cilia con questo grande fiore al-

l’occhiello.

Da Genova a Mazara passan-

do per tutti gli altri borghi marina-

ri italiani e siciliani si è lavorato

per un’unica idea che ha avuto-

aggiunge Annamaria Manzo- nel

Gambero Rosso e Rosa di Mazara

del Vallo il traino per una lunga serie

di eventi e di iniziative che ci porte-

ranno in giro per il mondo per pro-

muovere i nostri prodotti gastronomi-

ci nel contesto di un vero e proprio

progetto itinerante che punta, decisa-

mente, ad un feedback, ad un ritor-

no, in termini di turismo e di immagi-

ne come dire che chi ha gustato i

nostri prodotti dovrà essere curioso

e voglioso di approdare dalle nostre

parti per “riguastarli” in un’atmosfera

tutta quanta siciliana e mazarese in

particolare.

Questo progetto- conclude Anna-

maria Manzo- è un esempio di pro-

gettazione partecipata dove Mazara

ha saputo coniugare gli aspetti pro-

mozionali con quelli innovativi econo-

mici perché si crea innovazione per

nuovi percorsi relativi alla commercia-

lizzazione del pescato>>. Il laborato-

rio del gusto, è il caso di dire, del no-

stro pescato ha fatto presa ed il pro-

motore del progetto l’Ing. Vito De Si-

mone, dirigente responsabile delle

Politiche Comunitarie del Comune di

Mazara del Vallo, ne è fiero <<Non

avevo dubbi che anche in questa cir-

costanza, come avvenuto del resto in

altri analoghi pregressi eventi di que-

sta levatura, il nostro Gambero Ros-

so e Rosa avrebbero primeggiato. Il

binomio tra il nostro pescato e la Cit-

tà va avanti a gonfie vele perché con-

tinuiamo a portare avanti un’azione

legata sia alla promozione del prodot-

to ma soprattutto di Mazara relativa-

mente ad un vero e proprio marke-

ting territoriale.

La presenza di prestigiose testa-

te giornalistiche televisive, cito tra tut-

te- prosegue l’Ing. Vito De Simone-

la televisione giapponese, coreana,

SKY, Rai uno etc ma anche radiofo-

niche e della carta stampata nazio-

nale ed estera, testimonia la grande

attenzione che si è voluta dare al no-

stro gambero e alla nostra flotta pe-

schereccia, che non ha rivali in tutta

l’area del Mediterraneo verso il quale

puntiamo le nostre attenzioni in ter-

mini di commercializzazione, basti

pensare alla Tunisia, alla Libia e al-

l’Egitto perché è proprio in questi siti

che si riscontrano grandi fonti di ap-

provvigionamento in termini di pesca-

to ma anche per la possibilità di

esportare le tecnologie del “non food”

soprattutto quelle della tecnica del

“freddo”. Il messaggio forte che parte

da Genova- conclude l’Ing. De Simo-

ne- è che queste attività future ci de-

vono vedere sempre più in perfetta

simbiosi con altre realtà. Questa col-

laborazione interistituzionale che

vede sia il Comune di Mazara che gli

Assessorati Regionali alla Pesca di

Liguria e Sicilia, deve puntare in futu-

ro ad una progettualità comune che

dimostri di essere vincente in campo

internazionale>>.

Per la cronaca, da buon inviato,

mi corre l’obbligo di evidenziare che

in tanti, tantissimi, purtroppo, non

hanno potuto prendere posto attorno

ai tavoli del nostro stand e che sono

stati costretti a gustare il nostro gam-

bero, sempre, in piedi per la mancan-

za di sedie che magari potevano es-

sere posizionate in un’area libera ac-

costata all’Osteria del Mare siciliana

ma evidentemente questa folla “oce-

anica” non era assolutamente prono-

sticata… In piedi si ma con il gusto

del nostro “gambero” da non perdere

assolutamente.

Tutti in coda per il Gambero Rosso di Mazara nelle

Osterie del Mare di “Slow Fish” alla Fiera di Genova
di Franco Scaturro

M


